


New New YYearear''ss Eve Eve
 65€ per person / το άτομο

WELCOME
AMUSE BOUCHE
Καλωσόρισμα

Beetroot carpaccio with walnuts and pesto dressing
Καρπάτσιο παντζαριών με καρύδια και πέστο βασιλικού 

SOUP
Σούπα

Red Florina pepper and leek soup with onion cream and crostini
Σούπα από πράσο και πιπεριά Φλωρίνης, 

κρέμα κρεμμυδιού, και κριτσίνια

STARTER
 Ορεκτικό

Green leaves salad with brussel sprouts , chorizo ,  
cherry tomatoes , parsley oil and grape syrup glaze

Σαλάτα με φρέσκα φύλλα, λαχανάκια Βρυξελλών, 
λουκάνικο τσορίθο, τοματίνια, λάδι μαϊντανού, και πετιμέζι 

MAIN COURSE
Κυρίως πιάτο

Lamb chops ‘Stifado’ style with celery root puree and shallots
Καρέ αρνιού μαγειρεμένο σαν στιφάδο, με πουρέ 

σελινόριζας και εσαλότ
or / Ή

Seabass with red lentils , baby artichokes , 
spinach and yellow pepper mayo

Λαυράκι με κόκκινη φακή, αγκιναράκια, σπανάκι,
 και μαγιονέζα από κίτρινη πιπεριά 

DESSERT
Επιδόρπιο

Choco - Rum cake with vanilla ice cream
Κέικ με σοκολάτα, ρούμι, και παγωτό βανίλια 

Μενού Πρωτοχρονιάς 



  ChristmasChristmas
MenuMenu



 55€ per person / το άτομο

Christmas MenuChristmas Menu

WELCOME
AMUSE BOUCHE
Καλωσόρισμα

Roasted celery root with  shimeji  mushrooms and fresh herbs
Ψητή σελινόριζα με μανιτάρια shimeji και φρέσκα μυρωδικά

SOUP
Σούπα

Chestnut soup with Xigalo cheese and caramelised 
pumpkin seeds

Σούπα κάστανο με ξύγαλο και καραμελωμένους 
κολοκυθόσπορους

STARTER
 Ορεκτικό

Chickpeas and fennel salad with cucumber ,sweet corn ,
paprika , Anthotiro and tahini-lime dressing

Σαλάτα ρεβύθι με φινόκιο, αγγούρι, γλυκό καλαμπόκι, 
πάπρικα, ανθότυρο και ντρέσινγκ ταχίνι-λάιμ

MAIN COURSE
Κυρίως πιάτο

Rib Eye with mushroom Trahanoto and wine sauce
Rib Eye με τραχανότο μανιταριών και σάλτσα κρασιού 

or / Ή
Grouper with roasted cabbage, dries prunes and Ouzo scented 
Σφυρίδα με ψητό λάχανο, αποξηραμένους χουρμάδες, και 

σάλτσα αρωματισμένη με ούζο 

DESSERT
Επιδόρπιο

Buche de Noel with strawberry sauce
Bûche De Noël με σάλτσα φράουλας 

Μενού Χριστουγέννων


